Vishandel Traiteur
De Grauwe

E.Hertecantlaan1 9290 Berlare Tel:052/42.23.86./degrauwetom78@hotmail.com
Suggesties voor de eindejaarsfeesten 2024

Menu 1 Menu 2
Tomatenroomsoep Velouté van gevogelte
& &
St - Jacobsschelp Tongfilets op z’n Oostends
& &
Wit van jonge kalkoen Archiduc Fazantenfilet in de roomsaus met
29,50€ p/p garnituur appel en peertje
34,50€p/p
Menu 3 Menu 4
Pompoensoep Kreeftensoep
& &
Kabeljauwhaasje op vel met prei en curry Normandische tondfilets
& &
Varkenshaasje in kruidenkorst met Hertenkalfsfilet “St-Hubertus
seizoensgroenten 44,50€p/p
36,50€p/p

Onze Kreeftenbel‘eidinqen: per halve kreeft ( kreeften wegen +/- 800 gr)

- Kreeft Belle Vue 31,00€ p.p
-  Kreeft alanage 31,00€ p.p
-  Gegratineerde kreeft met lookboter en zongedroogde tomaten 31,00€ p.p
- Bouillabaisse met halve kreeft en Bretoense schelpdieren 44,50€ p.p

Bretoense zeevruchtenschotel:

A: 2 Zeeuwse platte, 3 creuzen, krab, langoustine, gamba, scampi, wulken, kreukels, ongepelde garnalen en

assortiment van Bretoense schelpen 29,50€ p.p
B: Aangevuld met halve kreeft 49,00€ p.p
C: Aangevuld met halve kreeft maar zonder krab 44,00€ p.p

Supplement King Krab dagprijs
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